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Specifikace Olej kokosovy Virgin

1
1.1 Barva typicka pro dany produkt
1.2 Chut typicka pro dany produkt bez cizich prichuti
1.3 Vune typicka pro dany produkt bez cizich vuni
1.4 Textura typicka pro dany produkt

2 Fyzikalno chemicke parametry
2.1 Pocet kyselin v cerstvym oleji 0,41 mg KOH/g oleju

Vsechny nami dodavane oleje splnuji kriteria Codex Alimentarius
pro oleje virgin

2.2 Slozeny mastnych kyselin (%)
Nasycene mastne kyseliny Celkem 94,4
C8:0 – kaprilova 8
C10:0 – kaprova 6,36
C12:0 – laurinova 49,95
C14:0 -myristova 18,65
C16:0 – palmitova 8,44
C18:0 – stearova 3
Mononenasycene mastne kyseliny Celkem 4,8
C18:1 – oleinova (omega 9) 4,8
Polynenasycene mastne kyseliny Celkem 0,80
C18:2 – linolova (omega 6) 0,8

3.0 GMO
Potvrzujeme ze tento produkt 
-neobsahuje zadne geneticke zmodifikovane organizmy
-neobsahuje zadne geneticke zmodifikovane suroviny
-neobsahuje zadne geneticke zmodifikovane substancie

4.0 Skladovani
Skladovani v teplote do 24°C

5.0 Datum spotreby
12 mesicu od datumu vyroby

6.0 Vyzivove hodnoty
Vyzivove hodnoty (g) w 100ml

Energie 3700kJ/ 900 kcal

Platna pro objemy : 330ml, 500ml, 900ml
Zeme puvodu suroviny : Indonesie 
Vyrobe v : Polsko
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Tuky 90g
z toho

nasycene 87g
mononenasycene 4,3g
polynenasycene 0,7g

Sacharidy 0g
z toho cukry 0g
Vlaknina 0g
Bielkoviny 0g
Sul 0g
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